Crou CROUS de Strashourg
Strasbourg

RESTAURANT UNIVERSITAIRE CRONENBOURG

Carte traiteur

Tarifs 2026-2027 - en € HT Valables du 1er ao(t 2026 au 31 juillet 2027



NOTRE OFFRE

Chaque moment a sa formule

Petits-déjeuners, colloques, repas de travail ou réceptions : des prestations claires, préparées
par nos équipes, de quelques convives a plusieurs centaines.

Pauses & petits-
déjeuners

des 3,10 € HT / pers.

Café, thé, jus de fruits, viennoiseries ou
mignardises.

¥4 chafingdish

17 € HT / pers.

Menu complet en salle privative, au-dela de 25
convives.

ﬁ Réceptions a theme

dés 20 € HT / pers.

Buffets mange-debout ou menus assis, en 6
paliers de prix.

W  Plateau repas

14 € /0

Le repas du self, avec eaux et cafés.

= Repas de travail

26 €./

Entrée, plat, dessert, café et eau.

% Sur mesure

Sur devis

Un théme, un format, une contrainte ? Nous
construisons la prestation avec vous.

e s st e
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01 - PAUSES & PETITS-DEJEUNERS

Bien commencer la journée

Du simple café d’accueil au petit déjeuner complet : quatre formules, au tarif par personne.

Simple

3,10 €......

Café, thé, eaux plate et gazeuse, assortiment de
jus de fruits.

Mignardises

9,00 €......

Les boissons de la formule simple,
accompagnées de gateaux type mignardises.

Viennoiseries

4,00 €......

Les boissons de la formule simple,
accompagnées de viennoiseries.

Complet

7,00 €......

Boisson chaude, jus de fruit, mini-viennoiserie,
pain, beurre, confiture, jambon, fromage et
yaourt.

\J
z Une envie particuliere ? Composition personnalisée sur devis.
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02 - DEJEUNERS

Le déjeuner, a votre facon

Trois formules pour vos réunions, colloques et déjeuners professionnels. Tarif par convive.

FORMULE PLATEAU

Plateau repas

1 i € Le repas du self, avec eaux et cafés, pour vos

réunions et journées de travail.
HT / convive

Repas du self + eaux + cafés

MENU COLLOQUE

Chafing dish

17 € Un menu complet servi en chafing dish, dans une &= ;

salle privative.

HT / convive

Entrée, plat, dessert, café, eau - Au-dela de 25 convives

MENU COMPLET

Repas de travail

26 € Un menu soigné pour vos déjeuners

professionnels, en salle privative.
HT / convive

Entrée, plat, dessert, café, eau

E Vin en sus. Forfait ou sélection sur proposition : voir page 6.
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03 - RECEPTIONS & BUFFETS

Réceptions a theme, par paliers

Choisissez un palier de prix et un théme : nous composons la prestation avec vous, en menu
assis ou en buffet mange-debout.

THEMES AU CHOIX, A TITRE D’EXEMPLES

Alsacien Italien Grec Mexicain Végétarien Exclusif
Palier Prix HT / pers.  Menu assis Buffet mange-debout
Travail amé€lioré 2 6 € 3 temps, cuisine élaborée, service a table pour
Repas de travail 25 personnes maximum
Essentiel 3 temps : entrée, plat, 3 entrees
20 € 3 plats En buffet
dessert
2 desserts
) 4 entrées
Classique 23 € 3 temps, recettes de saison 3 plats En buffet
3 desserts
Gourmand 3 temps, produits 4entrees
24 € R 4 plats En buffet
sélectionnés
3 desserts
B . 5 entrées
Réception 3 temps 29 € Menu réception en 3temps 5 plats En buffet
4 desserts
3 . 6 entrées
Reéception 4 temps 33 € Menu réception en 4 temps 5 plats En buffet
5 desserts

o Prix par convive, en € HT. Eaux et cafés inclus, vin en sus. Les compositions sont établies avec vous selon le
theme choisi et la saison.
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04 - BOISSONS & OPTIONS

Vins, livraison & mateériel

Les éléments qui viennent compléter votre prestation.
) &

Nous vous proposons FORFAIT EOISSONS

une carte de 15 € HT

boissons : Facturé au reel de la consommation
eaux, jus de fruits, CELEcTION SUR PROPOSITION
sodas et cafés Une carte de vins est

disponible a la demande

Options & forfaits

Forfait livraison

m Transport aller-retour, en sus de la prestation. 25 € HT

Forfait matériel

.*‘ Couvre toutes les mises a disposition de matériel. Il pourra figurer sur la facture, mais n'est
facturé qu’au co(t réel en cas de casse ou de matériel non rendu.

Prestations sur devis
? Un théme, un format, un effectif ou un lieu particulier : nous Sur dEVlS

0 étudions votre projet et vous adressons une proposition.
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05 - LIEUX & CAPACITES

Des espaces a votre mesure

Nous orientons votre événement vers I'espace le mieux adapté a votre effectif.

Petit salon

Jusqu’a 25 convives

Pour les petits comités et les repas de travail.

Salle de restauration

Au-dela de 120 convives

Une salle du restaurant privatisée pour votre
événement.

Salle verte

De 25 4 120 convives

Pour vos colloques, séminaires et déjeuners de
groupe.

Cafétéria & extérieurs

Jusqu’a 100 en intérieur
Jusqu’a 300 en extérieur

Espaces privatisables pour vos réceptions.

o La direction se réserve le droit de décliner une demande au regard de sa capacité d’accueil,

notamment la disponibilité de ses équipes.
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Crou

Strasbourg

RESERVER

Parlons de votre événement

1 mois

15 jours

de délai minimum pour une prestation
standard

de délai minimum au-dela de 50 convives

@mm» Pour toute demande de devis ou de réservation

-

ru.cronenbourg@crous-strasbourg.fr

Nicolas BUCHART

Directeur - Resto U’ Cronenbourg

Ludovic ORTH

Directeur adjoint - Resto U’ Cronenbourg

Tel. 03 88 15 60 81 Tel. 03 88 15 60 80

| Port. 06 48 53 55 77

| Port. 06 15 67 76 00

: ::;ﬁ Restaurant universitaire Cronenbourg

v CROUS de Strasbourg - Site Cronenbourg - 23 rue du Loess - 67200 Strasbourg
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